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't Convent” reninge
Op het domein van de truffelkoning

Te midden van de polders heeft de familie De Volder sinds 1979 een
luxedomein uitgebouwd. 't Convent herbergt een restaurant, een hotel
met veertien kamers, een wellnesscentrum met zwembad en sauna,
een seminarieruimte en een helihaven. Je moet al heel veel moeite
doen om 't Convent niet als de meest luxueuze plek van de Westhoek te
bestempelen. Dat imago wordt alleen nog maar versterkt door de keu-
ken van eigenaar Rudi De Volder. Hij is de truffelkoning van West-
Vlaanderen. Hier kan je ze van het voorgerecht tot het dessert eten.
Voor wie er zelfs dan nog niet genoeg van heeft, is er nog truffelcognac
als digestief.

De Volder kwam in de ban van het zwarte goud toen hij in de jaren
zeventig bij topchef Eddie Van Maele in Wemmel werkte. Toen hij in
1979 samen met zijn vrouw 't Convent begon in een boerderij die ooit
toebehoorde aan beeldhouwer José Vermeersch, werden truffels zijn
handtekening. Behalve om zijn truffelkeuken staat 't Convent ook
bekend om zijn klassieke gerechten. Maar tegelijk is er ook vernieu-
wing. Een gerecht als ‘Deense kabeljauw, ratatouille en handgerolde
couscous’ verraadt de invioed van een jongere chef. Die heet Séhastien
Ververken. Hij werkte onder meer hij het Hof van Cleve en Pierre
Gagnaire, kwam in 't Convent terecht en werd er verliefd op dochter
Sharon. Op termijn wil De Volder zijn keuken overlaten aan Ververken.

De kamers in het imiposante torengebouw op het domein stralen com-
fort en rustieke chic uit. Er zijn vier suites met een apart salon, en tien
min of meer gewone kamers. Maar ook die ‘gewone’ kamers herbergen
klassieke meubels en een gesofisticeerde badkamer.

De Sint-Sixtusabdij van Westvleteren is niet open voor
bezoekers. Tegenover de abdij is de beroemde trappist
Westvleteren wel in erg beperkte mate te koop.
Reninge ligt op vijftien kilometer van leper. Het is een
goede uitvalsbasis voor wandel- en fietstochten in de
Westhoek of een bezoek aan herinneringen van de
Eerste Wereldoorlog.




Halve Reningestraat 1
8647 Reninge
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AT PITIE ..

’s Middags en op weekavonden is er een menu van
44 euro. Een degustatiemenu van zes gangen kost
105 euro.

De kamerprijs varieert van 150 tot 350 euro per
nacht. Het onthijt kost 20 euro.




